Vernaccia di San Gimignano - Botter

Vernaccia di san Gimignano DOCG
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@ Typologie : VVin blanc sec tranquille

e Producteur : Botter

@ Zone de production : Toscane, San

@ Cepage : 90% vernaccia et 10%
autres cepages blancs.

Garde : jusqu'a 2 ans.

@ Degré alcoolique : 12.5% Vol

Temperature de service : 10-12°

Gimignano dans la Province de Sienne.

Robe : jaune paille soutenue.

fruite (notes d'agrumes), floral (notes de genét et de mimosa),
mineral

Bouche : seche, fraiche, harmonieuse, avec un arriere-godt
ue d'amande amere.

Accords mets-vin :

deal pour accompagner Ideal avec le poisson, les crustaces et
es viandes blanches.
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